PASTICCIO GARISENDA

Ingredienti
3 kg, di pasace
617 exi di mortadella
1l dilawe
100 ge i burro,
70 gr. di farina
1 kg, di pomodori pelai sgocciolati
olio d'aliva, sedano, cipolla, parmigiano reggiano gracugiato,
sale, pepe, noce moscata, g

Preparszione

poco olio doliva, aggiungendo i pelati ¢ frullando o cot-
wra ulimat
Lessare le patate, sbucciarle ¢ tagliarle a fer, Tagliare la mor-
fadella a fette spesse un centimetro. Preparare una besciamel-

a. Infine compore in una pirofila il pasticcio come un hasa-
esciamella, porodo-
10, patte, mortadella, parmigiano. Ripetere loperazione un

olie ¢ fare gratinare in forno a 180° per circa dicci

gna. facendo strati nel seguente ordine:

Belogna



